
• Egunkaria 

Ezetz.osorikjan! 
Igandean bostehun kiloko patata torfilla prestatuko dute herriko plazan 

f4 Beste ondorio batzuen 
\l. artean, aurtengo san

prudentzioek enpatxua ere 
ekar diezaiokete norbaiti. 
Izan ere, igandean, Koadrilen 
Egunean, patata tortilla 
erraldoi bat prestatuko dute 
plazan. 500 kilo izango ditu 
guztira, ela Esteban Atxa 
Atxa Oilategiko eta ekilaldi 
honen arduradunaren esane
tan, osorik j an beharko da. 
Horretarako, 5.000 pertsona 
inguratuz gero, bakoitzak 
100 gram o jan beharko ditu. 

Gipuzkoako Oilozaleen El
karteak antolatu izan ditu ho
rrelakoak. Oraingoa, ordea, 
Lazkaon izango da, Esteban 
Atxak berak antolatuta. Orain 
zazpi urte Lazkaora etorri zen 
zegamar horrek eskerrak 
eman nahi dizkio herriari be
rarekin izan duen jarrera ona
rengatik. Horregatik, hain zu
zen, «enbidoa» botatzen die 
lazkaotarrei: «Ea 500 kilo 
hauek jateko gai diren». 

Tortilla egiteko lanaren 
atzean jende asko dago: anto
latzailea Esteban Atxa bera 
da, baina tortilla prestatuko 
dutenak Beasaingo San Igna
zio koadrilakoak izango dira, 
orain 25 urte-edo horretan 
jardundakoak. Tortillaren ba
naketa egiteko, Lazkaoko ber
tako elkarteren bat arduratu-

ko da: osorik jateko, 2.500 bat 
banaketa egin behar baitira. 
Horretaz gain , Garionak ogia 
jarriko du, doan , Usabiagak 
izango du tortillari buelta 
emateko ardura; eta arrau
tzak Atxa Oila tegiak j arriko di
tu. Gainera, arrautzak larrean 
ibili diren oiloenak izango di
ra, ez barrukoekjarritakoak. 

Tamaina horretako plater 
bat prestatzeko sekretua ba
dago. Esteban Atxak dioenez, 
proportzio bera gordetzen da 
beti. Kasu honetan, 500 kilo
koa egiteko, honako osagai 
hauek behar dira: 3.500 
arrautza, 500 kilo patata, 100 
kilo tipula, 125 litro olio ela 
900 gramo gatz. 

To.rtilla osoa jateko, 
5.000 lagun 

inguratu beharko 
dituzte, eta 

bakoitzak 100 
gramo jan beharko 

" ditu. -
~ " 
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Lan handia 

Guztira, 12 bat lagun behar
ko dira tortilla egiteko. 
07:00etan ekingo diote lana
ri, gero ordu batean banatu 
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Pausoz pauso: 1. Patata eta arrautza nahasten dira. 2-Tortillari 

buelta emateko zenbait lagun eta garabia behar dira. 

3-Amaitutakoan, tortilla jende artean banatzen da. 

ahal izateko . Lana. ordea, 
aurretik hasiko dute; 500 
kiloko zartagi izugarria. osa
gaiak bilatu , zuritutako eta 
zatitutako patata izoztuak 
batu, eta jendea bilatu behar 
da gero lanerako. Egunean 
bertan pizten da sua, lehe
nengo, ikatzarekin. 

Arrautzak eskuz apurtuko 
dituzte, eta ondoren makina 
baten bidez irabiatuko dituz
te, plazan bertan. Zailena 
tortillari buelta ematea da: 
garabiak zartagia jasotzen 
du, eta bitartean, zartagiari 
lotutako bi soketatik 20 bat 
lagunek tira egingo dute, 
buelta emateko. «Azkar egin 
beharreko prozesua da. Bes-

tela, goian dagoenean. torti-
11a guztia alde batera eror
tzen da. Orduan , batetik , 
puskatu egiten da. eta beste
tik, gero oso zaila da buelta 
ematea pisu guztia alde ba
tera erori denean», dio Este
banek. 

Guztira. patatak frijitu on
doren eta arrautzak irabiatu 
ondoren, ordu erdi nahikoa 
da tortilla ondo egiteko. Ge
ro, platera eta sardexka 
emango zaio pertsona bakoi
tzari bere tortilla zatia jan 
dezan. «Horrelako tortilla bat 
jateko hobe da platerean b.a
natzea tortilla zatiak, ogiare
kin batera banatzea baino. 
Hala, gehiago jat~n da». 
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OOIERR[ OSORA 
LEIHO BAT ZABALIK 


